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Cabernet Sauvignon 50% - Merlot 25% - Pinot Noir 25%
Tip: Rosu sec

Alcool: 13,5 % vol

Volum: 750 ml

Linie: Noble Red Blend

Maturare: 6 luni, influenti usoari de stejar
Recolta: 2014 - Vin de colectie

Fermentare: Fermentare cu macerare, urmati de
fermentarea malolactica

Inchidere: Dop de pluti

Limpiditate: Limpede, cu o maturitate discretd
Intensitate: Profundi, intensi
Culoare: Granat profund cu reflexe rosu-cirimiziu

Caracter: Matur si complex
Intensitate: Pronuntatd

Zahir: Sec

Aciditate: Medie

Corp: Plin

Taninuri: Rotunzi, rafinati

Final: Lung si catifelat, cu nuante elegante de tutun si
fructe uscate

Zahir rezidual: 2,3 g/I
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Cireasd neagrd, prund coaptd, Aciditate totali: 5,2 g/1
! fructe rosii uscate, cedru, piele Aciditate volatili: 0,60 g/1
i condimente. SO, total: 104 mg/I
Extract sec: 25,4 g/1
Sugestii pentru acest stil de vin. Zahirul rezidual, aciditatea totali si cea volatild,
Asocieri: Ciprioari cu sos de fructe ‘ SO, total si extractul sec provin din analiza

lotului c-84 (recolta 2014, imbuteliat la 29 julie

. ey . : 2017), ficuti de laboratorul national CNVCPA
rosu, risotto cu hribi, branzeturi (raportul de incerciri nr. 2409C17 din

. tari maturate 02.08.2017); alcoolul misurat atunci: 13,44%
vol. Sticlele din alte loturi pot avea valori

de padure, vitd indbusitd in vin

= Pahar: Pahar mare pentru vin rosu, .
) % putin diferite.

tip Bordeaux

Decantare: Decantati cu atentie, cu Eticheta vinului: Contraeticheta il

circa 30 de minute tnainte de servire, prezinti drept ,perla neagri” a

pentru a separa eventualul depozit cramei. Se spune ci perlele
simbolizeazi intelepciunea

a dobanditi prin experientd. Crama

sperd ca acest cupaj nobil, bogat in

‘ Temperatura de servire: 15-18 °C
Alergeni: Contine sulfiti
arome §i cu un gust stratificat,

Regiune: Codru . _ .
sd fie mirturia dragostei

Podgorie: Gangura si Leuseni .
T ’ T sale neconditionate pentru
Sol: Soluri nisipo-lutoase, specifice . -
o arta vinificatiei.
regiunii Codru
o Clima: Climi blindi, cu o
temperaturd medie anuali de circa
12 °C si precipitatii moderate
(regiunea Codru)
Recoltare: Cules manual, la

mijlocul lunii octombrie
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